.
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INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Fax
E-mail

Nazionalita

Luogo e Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

s Date {(da - a}

o Nome e indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di aziendia o setfore

» Tipo di impiego

o Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

» Nome e indirizzo def datore di
lavoro

e Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

e Principali mansioni & responsabilita

» Date {da - a)

e Nome e indirizzo def datore di
lavoro

» Tipo di azienda o seftore

» Tipo di impiego

» Principali mansioni e responsabilita

» Date (da - 3}

> Nome ¢ indirizzo dei datore di
lavoro

« Tipo di azienda o setiore

» Tipo di impiego

= Principali mansioni e responsabiiita
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ViNAl GIOVANNI PIERO

lll'

ltaliana

ViLLANOVA Ronpovl (N} 1 10/04/1950

1974 - 1986
[PSSAR Giovanni Giolitt Mondovi Fiazza (CN)

Istitufo di Istruzione @ Formazione Statafe setiore Aiberghiero
Docente tecnico pratico di Sala — Bar e tecnica professionale
Relazioni esteme

1964 -1965
Hotel Cristal di St. Moriz

Hatel Ristorante setiore Sala
Commis di Saia
Apprendisia

1985 stagione estiva
Hotel Minerva di Pietra Ligure (SV)

Hotel Ristorante Bar
Cominis Bar
Apprendisia

1965 -1966 Stagione invemale
Hotel Richemond Chamenix (Francia)

Hotel Risforante
Demi chef de rang
Responsabile rango

Autorizzo il traltamento dei dati secondo if D.igs 136/2003




¢ Date (da -~ a)

° Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

» Principali mansioni e responsabilita

»Date (da-a)

» Nome ¢ indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

» Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

*Date (da-a)

« Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

» Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

« Qualifica conseguita

*Date (da - a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

» Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

* Date (da-a)

« Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

* Qualifica conseguita

CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI

MADRELINGUA

ALTRA LINGUA

« Capacita di letiura

« Capacita di scrittura

* Capacita di espressione orale

ALTRA LINGUA

» Capacita di letiura

* Capacita di scrittura

« Capacita di espressione orale

PATENTE O PATENTI
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1997
APRO Formazione di San Cassiano Alba (CN)

Agenzia Formativa
Docente Tecnico di Cucina Regionale
Insegnamento

2003
ACA Formazione (Associazione Commercianti Albesi)

Agenzia Formativa
Docente Sala Bar
Insegnamento

1969
Maturita di Tecnico delle attivits alberghiere

Settore Vitivinicolo, Food and Beverage
Sala — Bar , Tecnica professionale alberghiera

1981
Sommelier professionista

Iscritto all'Associazione Italiana Sommeliers — Istruttore alle degustazioni organolettiche

1983 - 1985

Master in Food and Beverage conseguito a AFAB di Torino

Food Cost e Beverage Cost ~ Coordinamento cucina Sala

Food and Beverage Manager

ITALIANA

FRANCESE

ECCELLENTE
ECCELLENTE
ECCELLENTE

TEDESCO

SUFFICIENTE
SUFFICIENTE
SUFFICIENTE

Patente B

Autorizzo il trattamento dei daﬁ}}acondo il D.lgs 196/2003 ;"'.
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